
Flüssige Eiprodukte
Vollei / Eigelb / Eiweiß



Vollei, Eiweiß, Eigelb
Flüssige Eiprodukte, pasteurisiert

Unsere pasteurisierten, flüssigen Eiprodukte werden ohne  

Konservierungsstoffe, Farbstoffe und Geschmacksverstärker 

hergestellt. Sie werden schonend pasteurisiert und aseptisch 

in unterschiedlichen Gebindegrößen abgefüllt.

Die flüssigen Eiprodukte müssen bei einer ständigen Kühlung 

von 0 °C bis + 4 °C gelagert werden.
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Flüssige Eiprodukte

Artikel-Nr. Artikelbezeichnung Gebinde Gewicht Lage Umkarton je Palette

701 Hühnervollei Bag in Box 10 kg 3 72

701 Hühnervollei Bag in Box 10 kg 4 80

725 Hühnervollei MW 20 kg (2 x 10 kg) 9 36

703 Hühnervollei Container 200 kg - 1

748 Hühnervollei Container 250 kg - 1

718 Hühnervollei Container 500 kg - 1

708 Hühnervollei Container 1000 kg - 1

767 Hühnervollei, BH Bag in Box 10 kg 3 72

767 Hühnervollei, BH Bag in Box 10 kg 4 80

747 Hühnervollei, BH MW 20 kg (2 x 10 kg) 9 36

784 Hühnervollei, BH Container 200 kg - 1

785 Hühnervollei, BH Container 250 kg - 1

776 Hühnervollei, BH Container 500 kg - 1

786 Hühnervollei, BH Container 1000 kg - 1

758 Hühnervollei, FH Bag in Box 10 kg 3 72

758 Hühnervollei, FH Bag in Box 10 kg 4 80

768 Hühnervollei, FH Container 200 kg - 1

769 Hühnervollei, FH Container 500 kg - 1

772 Hühnervollei, FH Container 1000 kg - 1

763 Hühnervollei, BIO Bag in Box 10 kg 3 72

763 Hühnervollei, BIO Bag in Box 10 kg 4 80

762 Hühnervollei, BIO Container 250 kg - 1

Auszug aus unserem Sortiment – Eiweiß und Eigelb auf Anfrage.
Bag in Box / Mehrwegkisten bei vorgeschriebener Kühltemperatur nach Öffnung 12 Stunden haltbar. Stand: April 2014


